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About  TEITARO      新たな農業革命   農業の力で全方位幸せ

新たな農業革命

Group Vision

■ Corporate Data

名  称 株式会社農園貞太郎

設  立 ２０１７年6月

代 表 者        遠藤 久道

売 上 15億円 （202７年2月見込み）

本社オフィス 山形県酒田市引地字宅地85番地

従 業 員 数  30名
女性従業員 15名（日本９、インドネシア３、ベトナム３）

総務２、園芸６、加工５、水稲２

■ Awards

２０１２.8

第１１回えだまめソムリエサミット

食味評価部門全国第４位

2012～２０２４

㈱マルハチ （浅漬けメーカー） 生産者大会

年間あつみかぶの出荷量 第 １ 位

 年間総合売上 第 １ 位

2025.11 酒田市新田産業賞受賞

（CO2削減農産物、海外輸出、SHONAIPRIDEブランドの評価にて）

Mission

農業生産 加工生産

研究開発

SHONAIPRIDE
DEVELOPMENT

世界へ

VALUE    行動指針

革新と挑戦         ・・・ 現状を見直しチャレンジする心

学ぶ心と思考      ・・・ 新技術獲得と無限のアイデア創出

個の成長と協調性・・・ 組織全体の成長を目指す



S  H  O  N  A  I P   R I D   E

About  Group   TEITARO ＝ 開発 × 生産 × 加工 ＝農業革命

農業生産研究開発 加工生産SHONAIPRIDE
DEVELOPMENT

地域資源とニーズをつなぐ

～究極の普段食～

食を考える

食べるということは
人と自然をつなぐ文化である。
究極の食文化をつくる

（地球環境によい、体によい、おいしい）

CO2削減圃場を世界へ

CO2削減圃場を創り
地球にやさしい農業を実現する

テクノロジー×環境負荷軽減

CO2削減農産物を世界へ

新しい加工技術 + 環境負荷軽減技術に
特化した、おいしい・アレルギーフリー・

食の多様性を実現する

（冷凍技術・製粉技術・成型技術・１００年フード等）

テイタロウ商品 テイタロウとは



遠 藤 久 道 1982年 8月19日生まれ A型 しし座 ４4歳

• １９９５年～１９９８年 松山中学校

• １９９８年～2001年 酒田東高校

• ２００１年～2005年 山形大学農学部 土壌物理研究（脱窒菌の研究）

• ２００５年～2010年  ㈱マルハチ
                                         契約農家指導、全国から野菜仕入業務、タイへの営農指導

• 2010年～2016年  会社設立までの創業期  

• 201７年 会社設立

• 201７年～2022年  会社の基礎、弊社強み、ビジネスモデル策定期  

• 2021年～2026年  会社の実績成長、信頼獲得期                                      

S  H  O  N  A  I P   R I D   E



① CO2削減農産物

② 海外輸出

③ SHONAIPRIDE
ブランド





70ha



弊社販売実績について

主要販路（国内）
〇国内外卸
〇外食
サイゼリア
すかいらーく
ハウス食品
DDHD
〇小売店、量販店
セブンイレブン
惣菜食品メーカー
国内スーパー
生協関連
一般消費直売
ふるさと納税など

主要販路（国外）
〇小売店
台湾（裕源など）
アメリカ
（ミツワコーポレーション、Hマートなど）
インド（アスクなど）
シンガポール（WEアグリなど）
シドニー（日系スーパー）
トルコ （日系スーパー）

〇外食
オーストラリア（とんかつ屋など）



自然解凍で食べれる冷凍食品の開発。おいしい日本のCO2削減米を世界へ輸出

無添加で、おいしい、レジスタントスターチ―で４０％血糖値上昇減少

■輸出国  台湾 ・ 中国・セブンイレブン 等

■現地販売 台湾 ・ 米国 等

■国内 清川屋 ・ 庄交コーポレーション 等

■冷凍米飯 自然解凍も開発

研究開発SHONAIPRIDE
DEVELOPMENT 地域資源とニーズをつなぐ ～究極の普段食～

■ 事業戦略 ■ 取り組み

■ 背 景
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CO2削減米・CO2削減野菜を開発・そして世界へ輸出

■CO2削減米 TEITARO米１ｋｇ食べると1.9㎏ CO2削減

■貞太郎大根  １ｋｇ食べると６８３ｇ CO2削減

■CO2削減 純米大吟醸

■野菜の炭

お米を世界へ（天候リスク・CO2削減米を加味した新たな開発）

 ■ 製粉技術 (１００メッシュ～１０００メッシュ/温度)

 ■ 無添加発酵 (乳化技術)

■ 成型技術    

■  アニマルフリー・食の多様化・アレルゲンフリー

寿司 CHEESE バイオ炭 CO2削減

高単価 低コスト

究極の普段食

農業収益増



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 事業戦略 ■ 取り組み

■ 背 景
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地球環境負荷を抑えた農法を取り入れ、モニタリング、数値化、CO2削減量見える化

■バイオ炭

丸紅等

■水田中干し延長

フェイガー等

CO2削減米を世界へ輸出 （弊社面積４０ha,地域面積２００ha）

■CO2削減米 TEITARO米１ｋｇ食べると1.9㎏CO2削減

CO2削減野菜を世界へ輸出 (弊社面積５０ha,地域面積５０ha)

■CO2削減野菜 TEITARO大根１ｋｇ食べると683ｇCO2削減

CO2削減米 CO2削減野菜 Jクレジット

ブランド化 コスト削減

CO2削減圃場

農業収益増



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 事業戦略

CO2削減米 CO2削減野菜 Jクレジット

ブランド化 コスト削減

CO2削減圃場

農業収益増



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 背 景 農業の持続可能性の危機。農業の活動で温室効果ガスが増加。



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 取り組み
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地球環境負荷を抑えた農法を取り入れ、モニタリング、数値化、CO2削減量見える化

水田中干し延長
自社申請 → JPX

バイオ炭
自社申請 → JPX



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 取り組み

中
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地球環境負荷を抑えた農法を取り入れ、モニタリング、数値化、CO2削減量見える化



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 取り組み 地球環境負荷を抑えた農法を取り入れ、モニタリング、数値化、CO2削減量見える化
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農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 取り組み
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CO2削減米を国内・世界へ輸出 CO2削減米 TEITARO米１ｋｇ食べると1.9㎏CO2削減



農業生産CO2削減圃場を世界へ

■ 取り組み
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CO2削減野菜を国内・世界へ輸出 CO2削減野菜 テイタロウ大根１ｋｇ食べると６８３ｇCO2削減



認証ブランドの定義

• 庄内地域で栽培した農産物

• 特別栽培以上の基準

（特別栽培、 有機栽培、 自然栽培、 G.GAPなど）

• おいしさの品質が明文化されたもののみに与える称号

• 特定の栄養素が通常よりも豊富である

• 農産物としての価値が高い作物



加工生産テクノロジー × 環境負荷軽減

■ 事業戦略 ■ 取り組み

■ 背 景
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文化庁が認定する１００年フードを世界へ

■輸出国  台湾 ・ 中国・セブンイレブン 等

■現地販売 台湾 ・ 米国 等

■国 内 清川屋 ・ 庄交コーポレーション 等

新たな冷凍技術で世界へ輸出

■CO2削減農産物で創る ■大根おろし■女鶴焼売■金華豚角煮おにぎり■大根もち

新たな活用方法（エタノール利用 ・ 一次加工）

100年フード 冷凍食品 sustainable

ブランド化 コスト削減

CO2削減 技術改革

農業収益増

CO2削減栽培

オーガニック
自然栽培

特栽・慣行



規  格  一  覧  
１． 青 果 用 規 格
①ミニ大根

②M品 １２本

③L品 １０本

④２L品 ８本

⑤３L品
混載規格

2． 加 工 原 料 規 格
①鉄かご500㎏
（だいこんおろし）
（漬物用L,２L,３L）

②鉄かご漬物用
（葉付きL,2L,3L）

③スーパー用
カットDB１５ｋｇ

④漬物キムチ用
DB１５ｋｇ

３． 加 工 品 ・ 一 次 加 工 品 規 格

①大根千切り
乱切り
銀杏切り

②塩蔵大根

③皮むき
大根/塩蔵

④おでん
大根カット

⑤切干大根



TEITARO組織図

代表取締役 遠藤久道

専務取締役 遠藤広道 常務取締役 遠藤正道

米穀部部長 菅原卓哉 商品開発部部長 前田章子製造部部長 堀口勝広

大平 菌検査 品質保証菅原まりか佐藤光男

庄司大吾

小野颯太

齋藤まゆ

野菜部あつみかぶ
部長 後藤昭夫

野菜部大根グループ
収穫部長 田端幸夫

野菜部大根グループ管理
部長 後藤義晶

佐藤美紀

佐藤かつこ

小野寺純一

後藤作治

佐藤愛子

佐藤きよ

渡会美子

齋藤真一

忠鉢剣

チャミカ

マイ

チェルリ

マヤ

その他
派遣
パート等

その他
派遣
パート
障害者
雇用等

その他
派遣
パート
障害者
雇用等

その他
派遣
パート等

デフィン
ディアン
佐藤恵美子
派遣
パート等

JOEN 齋藤直樹 森屋洋子総務部 部長 遠藤梨乃

営業事務 山之内白希子

常田俊哉

ハオ

リエン

営業部
新舘よしこ

二木明希

阿部加奈子



SHONAIPRIDE
お米メンバー

〇今期メンバー約５０名を超える
（R８/８月時点）

プラスJA ２つとの契約進む

〇作付面積は、約700ha（内自社面積７０ha）

〇取り扱い量、約35００ｔほど

〇弊社で等級検査 （検査員3名体制）

〇集荷業務も担う

〇精米能力（自社2,000㎏/日 委託工場70,000kg/日）

〇精米、無洗米可能 （現状出荷1日5㎏５００袋、玄米４０～６０ｔ/週間）





テイタロウの売上推移

部 門 202７年 20３０年 20３５年

米 （売上） １5億 ３０億 ５０億
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売上の推移（億円）

① お米の販路拡大

（ヴォ―クス・トレーディング様との連携）

② ブランド産地育成に向けて（グルーンカーボンコラボ）

品種、土地、ブレンド、専用ラベルなど

安定した販路拡大につながる。









RICE CHEESE
ビーガンチーズ市場2030年までに71億米ドルに達する
※㈱グローバルインフォメーション
2021年にはモッツアレラ製品は
高い収益シェアを占めると予想        競合他社 Miyoko’S Creamery  

TEITARO MIYOKO

①CO2削減米が原料（1㎏のお米を食べると1.9㎏削減できる ①カシューナッツが原料

②無添加                                           ②100％ヴィーガン

③100％ヴィーガン                                                                 ③アニマルフリー

④ア
④アニマルフリー（水の削減・メタン削減・森林・土地・生態系の保全）
⑤カロリー60％OFF・コレステロール99％OFF
(※日本食品成分表2020年 ゴーダチーズ比)
⑥米粉の開発技術



SHONAIPRIDE
SUSTAI NABLE
持続可能な新しい農業革命

お米の籾殻灰を使った（セメント代用原料）
農産物マルシェ建築

ポリウス社×東大×テイタロウ
↓



・日報報告をチャット対応

作業員の情報を吸上できる質問が個別で対応

作業内容の報告をしないと退勤できないシステム

・日報報告 →

実績報告 ・ 考察（天気や作業優先度） →

マニュアルデータ → 指示だし → 最適化





台湾



アメリカ



インド



中国
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About  Group   TEITARO ＝ 開発 × 生産 × 加工 ＝農業革命

農業生産研究開発 加工生産SHONAIPRIDE
DEVELOPMENT

地域資源とニーズをつなぐ

～究極の普段食～

食を考える

食べるということは
人と自然をつなぐ文化である。
究極の食文化をつくる

（地球環境によい、体によい、おいしい）

CO2削減圃場を世界へ

CO2削減圃場を創り
地球にやさしい農業を実現する

テクノロジー×環境負荷軽減

CO2削減農産物を世界へ

新しい加工技術 + 環境負荷軽減技術に
特化した、おいしい・アレルギーフリー・

食の多様性を実現する

（冷凍技術・製粉技術・成型技術・１００年フード等）

テイタロウ商品 テイタロウとは



S  H  O  N  A  I P   R I D   E

酒田の農業 ・ ショウナイの農業

テイタロウは 新たな農業革命を VISIONに掲げている

① 担い手の問題 【人材確保 就労型農業の実践や特定技能者の積極的利用】

② 農地の保全  【生産性の向上、スマート化、農産物販売先との連携】

③ 環境の問題     【CO2削減農産物の多様性】

④ 土づくり  【科学的根拠に基づく土壌改善AIサービス「Humus」】

酒田の未来を共に創りたい
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